
⼤阪メトロ鶴⾒緑地線⽟造駅２号出⼝より⻄へより徒歩３分

JR環状線⽟造駅北出⼝より⻄へ徒歩８分
お問い合わせはこちらの申込フォームから

または今枝まで

講 師：古松� 章⼦⽒（S63� ⽂体）

   ⼿作り教室パン⼯房CASA主宰

   パンシェルジュマスター（1級）

  （株）ホームメイドクッキング�

    パン・天然酵⺟パン元担当講師

 令和5年6⽉19⽇（⽉）

  午前の部� 10:30∼12:30

  午後の部� 14:00∼16:00

第1回締切 6⽉12⽇（⽉）

無無添添加加のの北北海海道道産産⼩⼩⻨⻨110000％％⼩⼩⻨⻨粉粉ななどど、、

安安全全安安⼼⼼なな⾷⾷材材をを使使っってて、、⼿⼿ごごねねででパパンン作作りり体体験験！！

パパンン作作りり初初めめててのの⽅⽅ででもも、、ふふわわふふわわパパンンがが作作れれまますす。。

手手ごごねねでで、、美美味味ししいいパパンンづづくくりり
実習

佐保会大阪支部　体験講座

  費⽤：1,200円

 (材料費・資料代込）

 定員：各回６名

 令和5年9⽉21⽇（⽊）

  午前の部� 10:30∼12:30

  午後の部� 14:00∼16:00

第２回締切 9⽉14⽇（⽊）

ハムマヨロール

＆クランベリーチーズクッペ

第１回

ベリーメロンパン

 ＆チョコスティックパン

第２回


